sERVICEm

Le Programme Reconversion

Nous allons vous accompagner pendant 6 semaines et vous donner les clés pour mettre
en forme votre idée, la confronter au marché et créeer une premiére version de Business
plan, étape incontournable pour croire en son projet et se lancer pour de bon !

La formation 100% en ligne pour penser et structurer sa reconversion et entreprendre
dans la food, 3 thématiques disponibles :

BOULANGERIE -
RESTAURATION PATISSERIE COFFEE SHOP

Durée : 50.00 heures (30.00 jours)

Tarif : 285.00€ net de TVA
Formation individuelle
Délai d'acceés : 72h

Mise a jour : février 2026 - version 7

Profils des apprenants

e Quéte de sens, envie de reconversion ou projet a long terme, vous vous dites : un jour,
je vais entreprendre.

e \Vous voulez acquérir les premieres bases et les bons réflexes pour écrire votre projet.

Prérequis

e \olonté d'entreprendre un jour : création d'entreprise ou reprise d'un business
existant.

e Répondre a I'analyse du besoin
e Lescontenus et vidéos se déroulent en francais.

e En amont de la formation, un échange avec notre responsable de formation est

planifié pour bien comprendre le projet du stagiaire et s'assurer que la formation
convienne.

Indicateurs qualité


https://www.servicecompris.co/se-reconvertir-restauration-formation
https://www.servicecompris.co/se-reconvertir-restauration-formation

Taux de satisfaction : les répondants au formulaire donnent en moyenne une note de
7,8/10 au programme

15% des personnes ayant réalisé le programme poursuivent avec un autre programme
Service Compris (en 2023)

Accessibilité

L'accessibilité de nos formations au public en situation de handicap est a déterminer
au cas par cas. Si vous étes en situation de handicap merci de bien vouloir prendre
contact avec la responsable de formation au 01 84 17 53 70.

Objectifs pédagogiques

Concrétiser son projet : mettre en place un plan d’action des prochains mois
Réussir sa reconversion : préparer son départ

Comprendre le secteur de la restuaration et connaitre les chiffres clés
Entreprendre dans la restauration

Définir son concept

Monter son business plan

Financer son projet

Contenu de la formation

Un programme de reconversion 100% en ligne pour structurer et tester son idée :

Les thématiques abordées se feront au travers de présentations en ligne, liens, outils et
vidéos. La progression s'effectue par le biais de contenus et d'outils pédagogiques
détaillés: tests, exercices et vidéos de témoignages exclusifs par des entrepreneurs de la
restauration.

Le Déroulé

1.

2.

Penser sa reconversion : le premier pas
a. Comprendre sa reconversion

b. Mener sa reconversion sereinement
c. On passe a l'action

Entreprendre dans la restauration : le défi

a. Se familiariser avec le monde de I'entrepreneuriat :: c'est essentiel

b. Connaitre les vraies difficultés rencontrées en entrepreneuriat: et les solutions
c. Etre entrepreneur



d. Récapitulatif, ressources et conseils

3. Cadrer son projet : I'heure des choix
a. La méthode
b. Le travail préparatoire : inspiration & esprit critique
c. Etape1:Fixer les contours du projet

4. Valider son concept : entre réalité et envie
a. Etape 2:Réaliser une étude de marché
b. Etape 3: Affiner son concept
c. Récapitulatif, ressources et conseils
d. Quiz mi parcours

5. Structurer son business plan: la pierre angulaire
a. Le Business plan:qu’est-ce que c'est ?
b. Le Business plan Littéraire
c. Le Business plan Chiffré
d. Etlesfinancements?

6. Construire sa feuille de route : les outils
a. Construire sa feuille de route
b. Les conseils fil rouges
c. Lesoutils
d. Quizfinal

Organisation de la formation

Equipe pédagogique

e Romain Amblard : CEO / Formateur / Mentor

e Pauline Poirier : Directrice des Opérations (COO) / Formatrice / Mentore
e Julien Fouin : Co-fondateur / Formateur / Mentor

¢ Ludovic Dardenay : Co-fondateur / Formateur / Mentor

Lieu de la formation : 100% digitale

Moyens pédagogiques et techniques

Support textes et images

Infographies

Vidéos explicatives et témoignages d'entrepreneurs

Etude de cas concrets

Mise a disposition en ligne de documents supports a la suite de la formation.
Quiz afin d'évaluer les compétences obtenues.

Formulaire de satisfaction



Accompaghement

Equipe support disponible par email : formation@servicecompris.co

Un parcours pédagogique progressif sur une plateforme de formation en ligne
Adaptabilité en cas de besoin de 'apprenant

Evaluation en fin de parcours sous forme de QUIZ



mailto:formation@servicecompris.co

